
Potage clair tortue 
Soles d'Ostende á la Régence 

Filet de boeuf á la Westmoreland 
Páté de foie gras de Strasbourg á la gelee 

Asperges de Brunswick en branches 
Sauce beurre fondu 

Perdreaux rótis aux feuilles de vignes 
Compote - Salade 

Homards de Norvège en Belle-vue, sauce Vincent 
Sorbet au champagne á la Romaine 

Fruits - Desserts 

Talrijke toosten werden uitgebracht. In het Frans, het 
Duits, het Engels, het Nederlands "et en beige" voegt Le 
Carillon eraan toe (waarmee, met of zonder ironie, Belgisch 
Frans bedoeld werd). De gastheer dankte en werd zelf herhaal-
delijk bedankt. Verscheidene sprekers huldigden de, moed, 
de energie en "l'amabilité proverbiale" van de selfmade 
A. Stracké. Aan de koning werd het traditioneel telegram 
gestuurd. Ook de echtgenote van de stralende Amfitryon, 
de 72-jarige Anna Maria Rau, deelde in de hulde. 

Het personeel van de gelukkige hotelhouder drukte zijn 
toewijding uit bij monde van de heer Lacour en schonk Mevr. 
Stracké twee grote bloemenkorven. En in naam van de drie 
Oostendse bladen : L'Echo d'Ostende, La Saison d'Ostende 
en Le Carillon kwam Alb. Bouchery danken, alweer met bloemen 

voor Mevr. Stracké. 

(wordt voortgezet) 	
G. BILLIET 

@ @ @ @ @ @ @ @ @ @ @ 

Louis FRETIN, Oostendse straatorgelbouwer  

Van deze orgelbouwer bevindt zich een straatorgeltje in 
het Instrumentenmuseum (Brussel) 

Het is een 18-toetsorgeltje met 3 rijen pijpen uit 1823 
(gedateerd). De afmetingen zijn : lengte 59 cm, hoogte 
voorzijde 53,5 cm, hoogte rugzijde 76 cm, breedte 31,5cm. (1) 

Wie weet méér over deze orgelbouwer en over de door hem 
gebouwde orgeltjes ? 

Wilfried VERLONJE 

(1) Vermeld in : A.W.J.G. ORD-HUME, Barrel Organ. The Story  
of the Mechanical Organ and how to restore it, 1978, 
p. 448. 
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