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i Inleiding

o Vis op het menu

O Voedselaanbod & seizoenen

o Ambachtelijke visverwerking: pekelen, roken,
drogen, pekeltraan

Impact op smaak

o Industriéle aanpak: ijs, conserven,
diepgevroren,...



i Appert, Durand & Co.

o Directoire (FR), 1795: prijsvraag voor het
bewaren van voedingsmiddelen

o Nicolas Appert (1749-1841): sterilisatiemethode

Voedsel hermetisch afsluiten en onderdompelen in heet
waterbad

1804: ° 1st¢ conservenfabriek (Parijs)

Eerste autoclaven



i Appert, Durand en Co.

o Peter Durand, 1810 (Londen)
Metalen conservenblikken
Patent verkocht aan Donkin & Hall (1812)

Manuele productie blikken
Traag (6 per uur)

Foutjes

Hamer en beitel

o Nieuwigheden

Geribbelde zones

Etiketteermachines

Blikopener (1858)

Moderne autoclaven vanaf jaren 1870



Appert, Durand & Co.

Toepassingen

Leger & marine, pioniers VS, ontdekkingsreizen
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i Sardines in blik: bakermat Bretagne

o Eerst sardines als visconserven
1824, Joseph Colin, Nantes (ook groenten)
1830, Millet, eerst Nantes en later Le Croisic

O Bretagne, Vendée: vanaf jaren 1820-1830

Gespecialiseerde vissersvloot
Verwerking arbeidsintensief

In 1861.:
In Nantes 100 a 150.000 blikjes per jaar
4 a 5000 vrouwen in conservenindustrie Nantes
Andere centra: Douarnenez, Audierne, Concarneau, Quiberon,
Belle-lle-en-Mer,...



Sardines in blik: bakermat Bretagne

o Jaren 1880

C. 160 bedrijven, o.a. Amieux Freres (12 mio blikjes), Saupiquet (10
mio blikjes); vooral familiebedrijfjes

Lange dagen, nachtwerk, piekseizoenen
Veel export, duur, ‘voedselangst’ (leger, school, WOI)
6 uur werken voor één blikje (1990 = 20 min)
o C.1900-1910
Veel minder sardines in Franse wateren
Vissers naar zuiden; sociale crisis
o C.1920-1939
Toenemende concurrentie Spanje, Portugal en VS
Pogingen tot mechanisering



pour Sardine

DINES AMIEUX-F

o

Bestin wlin e (1 (
':,fu.um,:,
ok,










'y










AFFICHES -CAMIS . PARIS.



- ? °
SARDINE?}

ALHUILE 0 OLIVE 4

AUDIERNE - FRANCE
6 S B 6 G & & & b




Conservenindustrie in Belgié

O Eerst Groenteconserven...

Driehoek Leuven-Mechelen-Heist-op-den-Berg
Marie Thumas, Leuven, 1886

O ...en dan visconserven aan zee
Excelsior in Oostende (1896), Carbonez in Nieuwpoort (1897)
Nederlandse initiatiefnemers
Sprotvisserij (‘Noorse sardien’) = winteractiviteit
Vooral jonge meisjes en vrouwen actief
Stukloon
Slechte werkomstandigheden



Visconservenindustrie in Belgié (sardines)

1910
Bedrijven
Antwerpen 0
Brabant 3
West- 2
Vlaanderen
Oost- 0
Vlaanderen

Henegouwen 0
Luik 0

Werknemers
0

49

517

Bron: industrietellingen 1910 en 1930

1930
Bedrijven
9

14

8

Werknemers
68

78

911

93
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Mayonnaise de Saumon « IMPERIAL »

Prenaz une balle wiode que vous effeuiier
dora votre soladier. Ouvrez wne bolts de sou-
mon « IMPERIAL » gue vous éporpillex sur
votre solode. Recouvrez le 1wt d'une bonne
moyonncise que vous ogrémenter, selen le
o, d'un peu Folgnon, do cloves ot de ‘core
nichons,

S vous vouler un repon bcenomigue of bon,
servez ovec votre wilode, de bonnes pomvnes
frites, ou des pornmens scutbes & ko polle.

Saumon « IMPERIAL » & la Ménagére

Plongex une bolte de soumon « IMPERIAL »
pendont 20 minutes dora de 1'eou boulllonte.
Ouvrez enduite o bolte gue vous retowrnes sur
un plot choud. Server avec une souce ou beurre
foedu ot dos pommes & terre boulles. Ce plot
ot de beowcoup supdriewr ou souren frols,
ce dernier n'oyont oucun orbme of dlont sec

St ovoun e ddeirez, vous pouvex remplocer b
Wuce ou bowrre por wee souce Blchomel ow
e saxce blonche, plus économigue que le
beurre.

Saumon « IMPERIAL » & l'italienne

Hachez le soumon ou coupez en petits &y,
easoisonner de sel, de poivre, d'un peu do mun-
code ropde, deux thers de culllarde de souce
blonche, ef reomformer cinsl votee hochis en
purée.

Plocex cefte purée, ciset époine, doma un plot
& grotin, cox d'wne couche lgiee
de lo mime sowce, soupoudees d'un peu de
chapelure fine of do grupire, Mettez ou four
ot foites protiner,

Homard « IMPERIAL & la frangaise

Videz une boite de Momard « IMPERIAL »
e un ravier, clowtez-y le Jus dun demi citron,
de Yoignon finement hochd et un peu de cer-
feull.

Server comme hers-Eauvre.

Langoustes « IMPERIAL » en tomates

Prenez des fomaten que vous prigores comime
des tomates OMK Creveltes, mois vous remglo-
cex ces dernidees por de o Langouste « IMPE.
RIAL 5 que vous owez prlcicblement rdduite
o DOtitE MOrCOTI,

Crovotter « IMPERIAL »

Pronez to comeny d"une Boite, soit environ 150
prommes de crevetten « IMPERIAL », cjoutes
o méme quontitg de clleris coupds en petity
morceoux ot 50 grommes de noix rettoyées o
finoment hochées. Recouwrer e tout Sune bon-
e meyonnsise of wz d'un pew de pos
erika et mblongez avec wne belle loitue.
Pioe dlliciowx ot original,

Salade de crabes « IMPERIAL »

Conpez los crobes on patity dls que vous mé-
lonpes Gvec wne petite quanting de mayon«
nelse. Asrenges dena des nids de foullier de Jal-
tue. Metloz une culllerds de moyennane e
chocun do cm nids. On peut preadre de lo
crime froiche eu beu de mayoenche.

Thon « IMPERIAL » Sunday Night

Prenex des tomotes que wouns évider. Mélonges
une bolte de Thon « IMPERIAL » ovec des
champignons hochds. Additionmer ce mélonge
deo poives, de s, d'un peu dhuile Folive ot
do cerfeull. Remplissez Bien vou f0mates ovec
ce mdlonge ot ochevex en posont ou-desius de
choque tomate, ume tronche d'oignon. Ploce:
wr un plot et foites cuire cu fouwr pendont
11/2 heure.

Server choud ou frold.




-

LA MARQUE DE GUALITE
HET MERK VAN KWALITEIT







Excelsior, Oostende

o 1896, de “Sprotfabriek”
Hollandse firma (Hellevoetsluis), olv Henri van Bylandt
Kruising Leffingestraat & Koninginnelaan
Nederlandse ploeg naar Oostende
Merknaam ‘Les Trois Pécheurs’
o Circa 1900-1910
250 a 700 arbeiders (meisjes vanaf 13-14 jaar)

Seizoenpieken (november-februari): 7u tot 21u, soms nachtwerk (65u
per week)

1896-1897: 300.000 kilo afval (koppen en staarten)
e Basisgrondstof voor ‘Visch-Guano’

Uitbreiding 1899-1900: oliefabriek en drogerij (later ook houtatelier en
groenteconserven)

Blikatelier: ook lekkende blikken (1897-1898)



i Excelsior, Oostende

Geurhinder!

o Stil tijdens WOlI, pas opnieuw van start in 1920
Krantenartikel 1923

meer dan 200 werknemers; nu vooral plattelandsmeisjes
sprot spoelen, kop af, zoutbad, licht grillen, frituren, inblikken

Jaren 1950: tot 7 miljoen conserven

o C. 1960 onteigening, fusie met ‘Ostendia’ en
later ‘Globus’
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Les Conserves

DE LA SOCIETE COOPERATIVE
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se vendent dans les cing parties du monde

Une vue de nos Halls.

BUREAUX ET USINE :
32, 33, 34
Av. Princesse-Elisabeth

Adresse tél. OSTENDIA-OSTENDE
Code A.B.C. 6th. Impr.
Téléphones : 181 et 1624

Reg. du Commerce d’Ostende n° 252

SARDINES BELGES

(SPRATS)

A L’HUILE D’OLIVE
A L’HUILE D’ARACHIDE
A LA SAUCE TOMATE
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TELEPHONE :
Ostende 181

Adresse télégraphique :
« Ostendia-Ostende »

Société coopérative OSTENDIA

FABRIQUE DE CONSERVES DE POISSONS
SAS-SLYKENS-OSTENDE ) Usines sur les lieux de péche

SPECIALITE DE :
Sardines belges ou Sprats, 2 I’huile d’olive, huile d’arachide et a la sauce tomate
Marques universellement connues :
Trois Pécheurs, Le Petit Belge, Belga, Rotary, Nelson Brand, Export, etc., etc.

Harengs et Maquereaux marinés au vin blanc et aux aromates : marque connue « OSTENDIA »

Filets de Harengs saurs fumés a 1’huile d’olive et a I’huile d’arachide - - - -

Crevettes épluchées en boites rondes de 100 gr. nets : marque connue « OSTENDIA »

USINES et BUREAUX : 32, 33 et 34, avenue Princesse Elisabeth, SAS-SLYKENS-OSTENDE
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i Sardinerie Carbonez, Nieuwpoort

o Pompe van Meerdervoort en Henri ‘Petje’ Carbonez, 1897

Conserven, en haring- en sprotrokerij
Merknaam ‘Les Trois Pacificateurs’
Langs kanaal naar Veurne

o Reder, drie schepen (oa St-Antoine de Padoue)
o Sprotfabriek en blikslagerij
Bretoenen komen stiel leren
100 a 140 arbeiders in topseizoen
O Bloeiperiode tijdens interbellum
o Na WOII moeilijk

Beperkte aanvoer kwaliteitsprot — dure aankoop in buitenland

o Circa 1960 in vereffening



DE Heer heeft hem ons gegeven; Hij heeft hem ons
ontnomen ; zijn Naam weze gezegend! °

Hlj was een vrome kristen, een goede huisvader, een
verdienstelijk burger.

ALS kristen vervulde hij nauwkeurig zijn plichten je-
gens God ; zijn kristen-zijn bezielde zijn werkzaam-
heid en bewaarde in hem den moed voor de velerhande
levensbeproevingen. Langdurige smerten had hij af te
zien in de laatste maanden ziins levens ; hij moest lij-
den als een martelaar. Verduldig droeg hij den lijdens-
last, zich aanziende als een leerling van Hem die ons
allen met den zwaren kruisboom is voorgegaan.

OOR echtgenoote en kinderen was hij vol teedere
bezorgdheid, voor hen wasziin onverpoosd werken,
ziin echtelijke en vaderlijke trouw en lieide.

HU wist dat hij zijn volk en medeburgers het goede
niet weigeren mocht dat hi§ voor hen verrichten
kon. Hij luisterde naar 's pausen woord dat sprak over
de heropbeuring van het arbeidende volk door breede
uitstorting van liefde. Lange jaren stond hij dit volk ten
dienste, bereidwillig en edelmoedig. De openbare be-
dieningen hem toevertrouwd bekleedde hij met eere en
gewetensvol. De zee aanzag hij als een levensbronne
voor ziin land er: schiep voor het visschersbedrijf nieu-
we wegen. Voor dit alles verdiende hij de hoogste on-
derscheidingen van Land en Kerk.

OGE de fjverige dienaar nu den loon ontvangen van
Hem die alleen met eeuwige belooningen het goede
vergelden kan.

Heer, geef ziin ziel de eeuwige rust, en dat het eeuwig
licht voor hem lichte !

DRUK. A. GALLET, ROUSSELARE. 4‘;
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de I'Usine H. Carbonez & Cie

nerie et Saurisserie 2 NIEUPORT.
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Panorama de I'Usine H. Carbonez & Cie
Grande Sardinerie et Saurisserie a NIEUPORT.
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Rookerij van Haring en Hesp. Handel in alle slach van Visch.
FABRIEK. VAN SCHARDIN IN DOZEN MET SLEUTELS
b
IN °'T KAEASHUIS
HANDEL IN STOOMKOFFIEBRANDERL

Kaas, Visch en Koloniale Waren

MAIS & VOGELZADEN

TELEFOON Nc¢ 82
<i"/(/«)‘/r>.~:'/’«}.*«‘

B W. Men wordt dringend
verzocht om alle misslagen te
vermijden, iedere bestelling
schriftelijk te doen.

Dbt

Leber

HENRI CARBONEZ

bij St. Michielskei'k, te Rousselare,

betaalbaar compiant




i Epiloog

o Vanaf jaren 1950, diepe crisis

Onvoldoende aanvoer

Buitenlandse concurrentie (schaalvoordelen)
Doorbraak diepvries

o Weinig info; oproep naar meer onderzoek



DE GEPARAFINEERDE HERMETISCHE
HYGIENISCHE

CTO p ‘\S‘ doos

v
crops kan wu geleverd worden :

de visfilets : in dozen van 500 gram netto
de gepelde garnaal: in geparafineerde potjes van

100 gram netto

\ wordt verkocht in de gunstigst
CTODS bekende eetwarenwinkels.
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